=ZING_

B RASSERIE

Voorgerechten / Appetizers

Klassieke Caesar salade, spek, croutons,
ansjovismayonaise en Parmezaanse kaas €6,25
Traditional Caesar salad, bacon, croutons,

anchovy mayonaise and Parmesan cheese

Salade Nicoise, gemarineerde en gegrilde tonijn

met haricots vert en tomatenchutney €7,50
Salad Nigoise, marinated and grilled tuna

with green beans and tomato chutney

Proeverij van voorgerechten, assortiment van de
kaart door de keuken samengesteld €6.25
Choice of appetizers from the kitchen brigade

Tartaar van zalm, gerookte en gepocheerde

zalm met komkommersalsa €6,25
Salmon tartare, smoked and poached salmon

with cucumber salsa

Soepen / Soups

Bospaddenstoelensoep met groene kruiden €2,50
Forest mushroom soup with fresh herbs

Vissoep met diverse vis en garnituur €5,00
North Sea soup with various fish and garnishes

Bittergarnituur

Hoofdgerechten / Main course

Schol

Gebakken op de graat met geglaceerde groenten,
botersaus en kappertjes €750
Plaice

Sautéed on the bones with glazed vegetables,
butter sauce and capers

Noorse zalm

Gegrilde filet met spinazie, gepofte aardappel

en specerijensaus €8,25
Norvegian salmon

Grilled fillet with spinach, jacket potatoes

and spice sauce

Runderbiefstuk

Gebakken en geserveerd met frites, groene

salade en Bearnaisesaus € 10,00
Fillet of beef

Sautéed and served with French fries, green salad
and Béarnaise sauce

Parelhoen

Gebraden met kruiden en knoflook met
daggroenten en rode portsaus €9,00
Guinea fowl

Sautéed with herbs and garlic, fresh vegetables

and red port sauce

Nagerechten / Desserts

Portie oude kaas €1,50
Old Dutch cheese

Portie Livarano €2,00
Livarano ham

Portie bitterballen € 3,00
Dutch “bitter ballen”

Portie dim sum €2,50
Dim Sum

Chocoladetaartje met mango sorbet € 3,00
Chocolat tart with mango shorbet

Creme brulee van vanille €2,75
Cream brulée with vanilla

Sorbetijs met vers fruit €250
Sorbet ice cream with freh fruits

Kaasplateau met passend garnituur € 3,50
Cheese platter wtih accompaniments



